ANO 13 - NUMERO 52 - 2024

Boletim
Vigilancia Sanitaria =HCFMUSP

Anvisa langa painéis de consulta sobre limites de contaminantes e

Ferramentas
irao auxiliar
empresas e
profissionais
da drea de
alimentos no
cumprimento
de normas

NUCLEO DE ESTRATEGIA E OPERACOES—NEO

classificagcao de novos alimentos

A Anvisa lancou dois novos painéis para
facilitar o acesso a informacdes sobre
seguranca dos alimentos e regulamen-
tfacdo de novos produtos. O Painel de
limites mdximos tolerados de contami-

nantes em alimentos e o Painel de con-

sultas sobre a classificacdo de novos

alimentos e novos ingredientes tém co-
mo objetivo auxiliar empresas e profissio-

nais da drea de alimentos no cumpri-
mento das normas estabelecidas pe-
la Agéncia. O Painel de limites mdximos

tolerados de contaminantes em alimen-

tos contém informacdes adaptadas do
texto da Instru¢cdo Normativa (IN)
160/2022 da Anvisa, com o objetivo de
auxiliar na consulta aos limites mdximos
tolerados de contaminantes em alimen-
tos.

O Pdinel de consultas sobre a classifica-

cdo de novos alimentos e novos ingredi-

entes é resultado da implementacdo
das medidas de modernizacdo regula-
téria previstas na Resolucdo da Diretoria
Colegiada (RDC) 839/2023, que dispde
sobre a comprovacdo de seguranca e
a autorizagcdo de uso de novos alimen-
tos e novos ingredientes. Na ferramenta,
podem ser consultados os resultados
das consultas sobre a classificacdo de
um alimento ou ingrediente protocola-
das nos termos da RDC 839/2023. Esse é
um procedimento facultativo, disponibi-
lizado para proporcionar mais clareza
sobre a classificacdo dos alimentos e

ingredientes. As empresas interessadas
podem profocolar essa consulta por
meio do Sistema Solicita, utilizando o
codigo de assunto de peticdo 4144.
Com base nas informacdes apresenta-
das, o corpo técnico da Anvisa aplica a
definicdo normativa de novos alimentos
e novos ingredientes aos casos concre-
tos. Contudo, a inclusdo no painel ndo
significa uma avaliagdo sobre a segu-
ranca ou uma autorizagdo para uso
desses produtos.

E importante destacar que a utilizagdo
de novos ingredientes, aditivos alimentao-
res e coadjuvantes de tecnologia em
alimentos deve passar por uma avalio-
cdo prévia da Agéncia e estar inclusa
nas listas positivas publicadas pela Anvi-
sa. Além disso, esses produtos somente
podem ser usados nas condicdes apro-
vadas e devem cumprir todos os requisi-
tos sanitdrios estabelecidos pelas normas
especificas.

Para obter informacdes detalhadas so-
bre os ingredientes aprovados para uso,
devem ser consultados os demais pai-
néis disponibilizados pela drea de ali-
mentos, em Painéis de consulta de dli-

mentos .

Fonte: Anvisa
Acesso em: dezembro 2024

Conhega mais sobre a Vigildncia Sanitdria:

http://portal.anvisa.gov.br / Centro de Vigiléncia Sanitdria—CVS SES / VigilGncia Sanitdria Prefeitura SP

A Vigilancia Sanitaria do NEO-HCFMUSP funciona de 2° a 6° feira, das 9:00 h as 16:00 h.
Telefones: (11) 2661-7712/7711.  Enderegos Eletronicos: visa.neo@hc.fm.usp.br / cadastro.neo@hc.fm.usp.br


https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiMDU1M2I2M2EtNWJiNC00MWNjLTg1ZTUtNWEwZWJhZmFkNjBkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiMDU1M2I2M2EtNWJiNC00MWNjLTg1ZTUtNWEwZWJhZmFkNjBkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiMDU1M2I2M2EtNWJiNC00MWNjLTg1ZTUtNWEwZWJhZmFkNjBkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiY2ZiZTdjYmUtYWJmZC00OWJhLTlkMDgtYzI0MmNkN2JmMDFkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiY2ZiZTdjYmUtYWJmZC00OWJhLTlkMDgtYzI0MmNkN2JmMDFkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiY2ZiZTdjYmUtYWJmZC00OWJhLTlkMDgtYzI0MmNkN2JmMDFkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiMDU1M2I2M2EtNWJiNC00MWNjLTg1ZTUtNWEwZWJhZmFkNjBkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiMDU1M2I2M2EtNWJiNC00MWNjLTg1ZTUtNWEwZWJhZmFkNjBkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiMDU1M2I2M2EtNWJiNC00MWNjLTg1ZTUtNWEwZWJhZmFkNjBkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiY2ZiZTdjYmUtYWJmZC00OWJhLTlkMDgtYzI0MmNkN2JmMDFkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiY2ZiZTdjYmUtYWJmZC00OWJhLTlkMDgtYzI0MmNkN2JmMDFkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiY2ZiZTdjYmUtYWJmZC00OWJhLTlkMDgtYzI0MmNkN2JmMDFkIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9
http://www.cvs.saude.sp.gov.br/cvs.asp
https://www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/saude/vigilancia_em_saude/vigilancia_sanitaria/
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/alimentos/paineis-de-consulta-de-alimentos
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/alimentos/paineis-de-consulta-de-alimentos
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/noticias-anvisa/2024/anvisa-lanca-paineis-de-consulta-sobre-limites-de-contaminantes-e-classificacao-de-novos-alimentos

